PAKIET KRYSZTALOWY

Powitanie chlebem i solg
Uro\czysty toast lampka zimnego Prosecco

Zupa (1 pozycja do wyboru )
Domowy rosét wo’towo:@robiowy z makaronem, karotka i pietruszka
Krem z biatych warzyw z oliwa szczypiorkowa i czarnuszka

Danie gléwne (serwowane na paterach 2‘pozycje do wyboru)
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem feta
Pieczen wieprzowa w sosie rozmarynowym

Tradycyjny schabowy
Roladka z indyka nadziewa em dojrzewajacym i szparagami

Dodatki: ziemniaczki z mastem i koperkiem, gnocchi ziemniaczane

Suréwki (2 pozycje do wyboru)

mix satat \
suréwka z burakéw \
suréwka z biatej kapusty \
suréwka colestaw \“\
W
Zimne zakaski LNy

(serwowane w stole szwedzkim, 5 pozycji do wyboru)
Patera mies pieczonych (schab, boczek, karczek, indyk) \
Pasztecik z watrobki drobiowe;j R
Sledz z kwasna $mietana, rzodkiewka, jabtkiem ,Z|emn|ak|§m\\
Salata grecka z oliwkami i serem feta, sosem vinegret
Babeczki z humusem ,kaparami i pomidorkami koktajlowymi

Vol-au - vent z pastg chrzanowa i szynka dojrzewajaca

)
Satatka z grillowanym owczym serem \\\\ 3 A\ N
¥ A\
Dodatki: pieczywo, masto, pikle, dipy W )
Dania gorace serwowane w trakcie wieczoru N
Pikantna wegierska zupa gulaszowa z papryka i pieczarkami Q\ )
Bigos staropolski z dodatkiem suszonych grzybéw \
Barszcz czerwony z pieczarkowym krokietem B ’

Danie gorace na stole szwedzkim serwowane 3h po obiedzie
Zurek na domowym zakwasie z dodatkiem biatej kietbasy i borowikéw

Napoje ciepte oraz woda bez ograniczen
woda, kawa, herbata

Cena 300 zt/os.

Ustugi dodatkowe

Ptonacy udziec z kasza peczak oraz ziemniakami z ogniska 90
(porcja dla 40 oséb) ‘

Roznoszenie alkoholu przez kelnera 300 zt

Pokrowce bankietowe z kokarda 12 zi/ szt.

gosci, pokrowce dla Pary Miodej

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU
Kamila Niewiarowska | 885 245 100 | bok@zielonags:
Anna Schabikowska | 885 045 600 | bok@zielondosa

PAKIET DIAMENTOWY

Powitanie chlebem i solg
Uroczysty toast lampka zimnego Prosecco

Zupa (1 pozycja do wyboru)

Domowy rosé6t wotowo-drobiowy z makaronem,
karotka i pietruszka

Krem z biatlych warzyw z oliwg szczypiorkowa i czarnuszka

Krem z pieczonych burakéw z kozim serem i pestkami dyni

Danie gtéwne ( serwowane na paterach 3 pozycje do wyboru)
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i serem feta
Pieczen wieprzowa w sosie rozmarynowym
Tradycyjny schabowy
Roladka z indyka nadziewana serem dojrzewajacym i szparagami
Konfitowane udko z kaczki sosem zurawinowym
Policzki wotowe w sosie jatowcowym
Zraz wotowy z ogérkiem i boczkiem

Dodatki: ziemniaczki z mastem i koperkiem, gnocchi ziemniaczane

Suréwki ( 2 pozycje do wyboru)
mix satat
suréwka z burakow
suréwka z biatej kapusty
suréwka colestaw

Zimne zakaski
(serwowane w stole szwedzkim, 7 pozycji do wyboru)
Patera mies pieczonych (schab, boczek, karczek, indyk)
Pasztecik z watrébki drobiowej
Sledz z kwasna $mietana, rzodkiewka i jabtkiem
Satata grecka z oliwkami i serem feta
Babeczki zhumusem kaparami i pomidorkami koktajlowymi
Vol-au-vent z pastg chrzanowg i szynka dojrzewajaca
Satatka z grillowanym owczym serem
Pieczony rostbef z sosem tatarskim
Nalesnik gryczany z tososiem i serkiem chrzanowym
Carpaccio z pieczonego burka z gruszka, serem dojrzewajacym
i prazonymi migdatami

Dodatki: pieczywo, masto, pikle, dipy

Dania gorace serwowane w trakcie wieczoru (3 pozycje do wyboru)
Pikantna wegierska zupa gulaszowa z papryka i pieczarkami
Bigos staropolski z dodatkiem suszonych grzybéw
Barszcz czerwony z pieczarkowym krokietem
Poledwiczka wieprzowa faszerowana borowikami w sosie demi glace
z dodatkiem ziemniakéw z ogniska i mixem satat

Danie gorace na stole szwedzkim serwowane 3h po obiedzie
(1 pozycja do wyboru)
Zurek na domowym zakwasie z dodatkiem biatej kietbasy i borowikéw
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym

Napoje ciepte oraz woda bez ograniczen
woda, kawa, herbata
soki owocowe 1l (osoba)
napoje gazowane 1l(osoba)

Cena 340 zt/osoba

PAKIET BRYLANTOWY

Powitanie chlebem i sola
Uroczysty toast lampka zimnego Prosecco

(1 pozycja do wyboru)
-drobiowy z makaronem, karotka i pietruszka
z oliwg szczypiorkowa i czarnuszka
ych burakéw z kozim serem

z mleczkiem kokosowym

Danie gtéwne (serwowane na paterach 3 pozycje do wyboru) /
Filet z kurczaka faszerowany szyjkami rakowymi /
Kurczak supreme marynowany w polskich ziotach
Tradycyjny schabowy / /
Roladka z indyka nadziewana serem dojrzewajacym i szparagamii
Konfitowane udko z kaczki sosem zurawinowym //
Policzki wotowe w sosie jatowcowym w
Zraz wotowy z ogérkiem i boczkiem
Sandacz z patelni z dodatkiem sosu limonkowego

Dodatki: ziemniaczki z mastem i koperkiem, gnocchi ziegihi

Surowki (2 pozycje do wyboru)
mix safat
suréwka z burakow
suréwka z biatej kapusty
suréwka colestaw
warzywa grillowane

Deser

beza z bita Smietana, mascarpone i Swiezymi owocami

Zimne zakaski (serwowane w stole szwedzkim 8 péiyé&i do wyboru)
Patera mies pieczonych (schab, boczek, karczelé& ndyk)

Pasztecik z watrébki drobiowe;j |

Sledz z kwaséna $mietana, rzodkiewka, jabtki

Satata grecka z oliwkami i serem feta f“‘

Babeczki z humusem i oliwkami i pomidorkami koktaj

Vol-au - vent z pastq chrzanowa i szynka dojrz “

\
Pikantna wegierska zupa gulaszowa z papryka i pieczar

Bigos staropolski z dodatkiem suszonych grzybéw
Barszcz czerwony z pieczarkowym krokietem N\
Poledwiczka wieprzowa faszerowana borowikami w sosie demi gI
z dodatkiem pieczonych ziemniakéw i mixem satat
Golonki w pomidorach z ziemniakami z ogniska

NN
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v

\

Danie gorace na stole szwedzkim serwowane 3h po obiedzie \
(1 pozycja do wyboru) %
Zurek na domowym zakwasie z dodatkiem biatej kietbasy i borowikéw
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym i

Napoje ciepte oraz zimne bez ograniczen

380 zt/osoba



